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Salate / Salades / Salads 
 

Kleiner gemischter Salat 

Petite salade mixte 
Small mixed salad 

Fr. 7.50 
 

Salatteller 

Assiette de salade 
Salad platte 

Fr. 15.80 

 

 

Kalte Vorspeisen /Hors d’oeuvre froids / Cold appetizers 
 

Kleiner Walliserteller 

Petite assiette valaisanne 
Cold cuts „Walliserteller“ small 

Fr. 15.50 
 

Kleines Rindstatar mittelscharf 

Tartar de boeuf pétit moyen vif 
little Tartar of beef medium sharply 

Fr. 17.50 

 

Hausgebeizter 

Graved Lachs mit Orangen-Senfsauce 

Saumon “graved” avec sauce moutarde d’orange 
Homemade graved salmon with orange-mustard dip 

Fr. 17.50 

 

 

 

Warme Vorspeisen / Hors d’oeuvre chauds / Warm appetizers 
 

Cremige Weissweinsuppe 

Soup crémeuse de vin blanc 
Creamy white wine soup 

Fr. 7.50 

 

Bouillon mit Croutons 

Bouillon avec croûtons 
Clear broth with croutons 

Fr. 4.50 
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Walliserspezialitäten 
Spécialités valaisannes / Specialites from the Wallis 
 

 

Walliser Käseschnitte (Käse, Schinken, Tomaten, Zwiebeln) 

Croûtes au fromage (fromage, jambon, tomates, oignons) 
Grilled cheese on toast (cheese, ham, tomatoes, onions) 

Fr. 17.50 
 

Walliserteller / Assiette valaisanne / Cold cuts „Walliserteller 
Fr. 23.50 

 

Käsefondue / Fondue au fromage/Cheese fondue 

Hauseigene Käse-Mischung 
 

Fr. 22.80 
 

 

 

Grilladen / Grillades / BBQ 
 

Schweinssteak mit Kräuterbutter* 

Steak de porc au beurre aux herbes 
Pork steak with herb butter 

Fr. 27.00 

 

Rindsentrecote mit Kräuterbutter* 

Entrecôte de boeuf au beurre aux herbes 
Beef entrecote with herb butter 

Fr. 34.50 

 

Trappersteak* (Pferdeentrecote mit Pfefferrahmsauce) 

Entrecôte de cheval au sauce poivre 
horse entrecote with pepper sauce 

Fr. 32.50 
 

 

 

Fisch , Krustentiere / Poissons, fruits de mer / Fish, Sea food 
 
 

Fischcurry mit Gemüse, dazu Reis 

Curry de poisson avec des légumes/ fish curry with vegetables 
Fr. 28.50 

 

Fischfondue (div. Fischsorten, dazu Reis) 

Fondue au poisson/ fish fondue 
Fr. 36.00 
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Schweizer Schweinefleisch 
Viande de porc Suisse / Swiss pork dishes 

 

Schnitzel paniert* / Tranche panée / Breaded schnitzel 
Fr. 21.50 

 

Paniertes Bauernkotlett mit Tomatenspaghetti 

Côtelette panée avec des spaghetti tomate 
Farmers-chop breaded with tomato spaghetti 

Fr. 27.00 

 

Cordon bleu*  
(jambon et fromage à raclette / ham and raclette cheese)* 

Fr. 27.00 

 

Weisshorn-Cordon bleu* 
(gefüllt mit Schinken, Mozzarella, Lauch, Tomaten und Oliven) 
(fourré au jambon, mozzarella, poireau, tomates et olives) 

(filled with ham, mozzarella, leek, tomatoes and olives) 
Fr. 27.00 

 

 
Schweizer Kalbfleisch 
Viande de veau suisse / Swiss veal 

 

Rahmschnitzel mit Butternudeln und Früchtegarnitur 

Tranche à la crème avec des nouilles et des fruits 
schnitzel in a cream souce with pasta and fruits 

Fr. 32.50 

 

Cordon bleu mit Gorgonzola (nicht paniert)*  
(jambon et Gorgonzola / ham and Gorgonzola)* 

Fr. 34.00 

 

 

Schweizer Rindfleisch 
Viande de boeuf suisse / Swiss beef 
 

Grosses Rindstatar  mittelscharf 

Tartar de boeuf grand moyen vif 
Big Tartar of beef medium sharply 

Fr. 27.50 

 

Grafschafter Bio-Burger* / Burger de viande local / from local beef 
Fr. 20.50 
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Kinderteller / Pour les enfants / Children’s menue 
 

 

Nuggets mit Pommes frites 

Nuggets avec frites 
Chicken nuggets with french fries 

Fr. 12.00 

 

Kinder Schnitzel mit Pommes frites 

Tranche panée – frites 
Schnitzel with french fries 

Fr. 12.00 
 
 
 
 
 
 
 

 

* Beilagen nach Wahl 
Accompagnements au choix / Side dishes of your choice 
 

Pommes Frites, Röstikroketten, Nudeln, 
Spaghetti, Reis und Gemüse 
Frites, nouilles, riz, croquettes de röstis, légumes 
French fries, pasta (fettucini), rice, potato croquettes, 
vegetables 

 


